(e toque Cocktail bio local de printemps a composer

= ethique
La carte évolue au fil des saisons

Bouchées/toasts

Toasts de rillette de poulet fermier, poivron rouge, citron confit, huile essentielle de baies roses 2,80€
(3/pers.)

Mini Tatin d’aubergine au miso rouge, miel de romarin, pignons 2,50€
Accras de légumes (3 par pers.) servis avec sauce gorgonzola curry ou mousse de comté 2,50€
Sucette de Morteau et caviar de lentilles du Puy 1,50 €

Coupe de charcuteries et fromages du Jura présentés sur mini brochettes avec olives, cornichons, 350€
oignons blancs, pomme, sablé parmesan

Onigiri a la truite fumée du Jura et pousses de roquette 3,00€
Empanadas (chausson de pate brisée maison) farce VG a base de [égumineuses ou a la viande 3,50€
hachée de boeuf local et deux sauces : sauce yaourt de brebis, ail des ours, menthe / ketchup de

betterave

Maki de courgette au chévre frais et lierre terrestre (2/pers.) 2,50€
Crackers maison aux graines (chia, tournesol, lin) et 2 tartinades : pesto d'ail des ours / labneh au 2,50€
basilic

Dips de légumes crus de saison avec sauce raita d'oignons rouges et radis, houmous de pois 2,80€

chiches au zaatar

Focaccia olives, romarin et pesto de pistache/tomates cerises chévre (3 portions/pers.) 2,50€
Mini brochette de fromage (70g/pers.) : Morbier, comté doux et fruité, bleu de gex 2,50€
Cakes/Tartes/Quiches : la part 3,50€

Diverses recettes aux légumes, plantes sauvages, fromage, truite fumée, Morteau sur demande

Verrines : 8,5cl ou 16cl 2,50€ ou 3,80€

Salées:

Brunoise de betterave crue, échalote garniture ricotta, ciboulette
Gaspacho de radis roses et son pesto de fanes

Crémeux de poivron rouge

Tiramisu au comté et tomates cerises (uniquement en 16cl)

Sucrées

Creme mélisse citronnelle de mon jardin
Créme coco cardamome

Mousse au chocolat et gingembre

Pana cotta au yuzu et coulis de fruits

Mignardises sucrées

Moelleux au chocolat a la patate douce et arachide (la part) 2,80€
Sablés choco piment de Bresse (2/pers.) 2,00¢€
Brochette de fruits de saison mousse chocolat cajou (la brochette) 2,50€
Cake noisette amande et tonka, glacage citron (la part) 2,50€

Tarifs par personne, toutes taxes comprises (franchise de TVA) — Commande minimum 80 € + forfait livraison et mise en place du buffet sur devis



